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Lundi 31 Lundi 07 Lundi 14 Lundi 21 Lundi 28 
 

Radis/Beurre L 

Paupiettes de dinde Sauce 
Aigre Douce 

Blé 

Chèvre L 

Prune L  

 

Trio de salades rouges L 

Poulet grillé 
Frites 

Kiri 
Esquimau 

 vanille 

 

Salade verte L 

Hachis Parmentier 
Bœuf/purée de pommes de 

terre carottes L N 
Petits suisses natures sucrés 

 
Pastèque 

Brochettes de dinde marinée 

Légumes primeurs sautés L 

Babybel 
Viennois au chocolat 

 

 

Céleris branches au croc sel L 

Aiguillettes de poulet au curry 
Riz 

Crème dessert vanille 
 

Mardi 01 Mardi 08 Mardi 15 Mardi 22 Mardi 29 
 

Carottes râpées citronnées L 

Steak haché 

Pâtes basilic L B 
Saint Nectaire 

Salade de fruits M 

 
 

 
Pâté/cornichons 

Jambon blanc 
Brocolis 

Emmental 
Compote 

 

Betteraves à la vinaigrette L 

Rôti de dinde au jus de viande 
Petits pois 

Camembert 

Pommes L 

 

Fraîcheur Italienne L 

Pilon de poulet/merguez 
grillées 

Semoule/ratatouille 

Yaourt nature sucré L 

 

Salade d’été L 

Pizza 

Faisselle au sucre L 

Fruits L 

 
 

Jeudi 03 Jeudi 10 Jeudi17 Jeudi 24 Jeudi 01 
 Salade Méditerranéenne L 

Au quinoa 
Petits farcis Végétariens V 

Fromage blanc L 

Fraises L 

Taboulé 

Rosbif L 

Purée de pois cassés L B 
Entremet caramel beurre salé 

 M 

 
 

Bruschetta 
Poisson Meunière 

Haricots verts 
Tome noire 
Barre glacée 

 

Gaspacho carottes/menthe L 

Cœur de dos de cabillaud sauce 
Hollandaise V 

Pommes de terre vapeur L 

P’tits Louis 

Fraises au sucre L 

Pamplemousse 
Pâtes à la Carbonara 

Saint Marcelin 

Fruits de saison L 

 

Vendredi 04 Vendredi 11 Vendredi18 Vendredi 25 Vendredi 02 
 

 
Chou rouge à la vinaigrette 

Filet de cabillaud sauce 
Citronnée 

Haricots beurres 
Entremet caramel beurre 

salé 

  
Tomate/mozzarella/basilic L 

Filet de merlu sauce Provençale 
V 
Riz 

Yaourt aux fruits L 

 
 

 
Concombres à la crème de 

menthe L 

Thon à la Bolognaise V 

Tortis au Basilic L B 
Panna Cotta 

 
Œuf dur sur lit de légumes 

Blanquette de porc 
Coquillettes 

Petits suisses aux fruits 

 

Trio de choux L 

Raviolis V 

Yaourt L 

Fruits L 

 

Produit 

Locaux : L 

 

Produit 

Bio : B 

Nouveauté :  
N 

Dessert 

Maison : M 

Végétarien : 

V 

 

 

 


