R e lundiog
Créme d'asperges Vacances Vacances Paques
Pané de ceeur de cabillaud
Haricots verts
ol Fromage blanc
i Biscuit
TR v — et
Saucisson sec/cornichons Soupe a la tomates/vermicelie
Coquillettes Filet de meriu sauce
] Saint Paulin Hollandaise
: Kiwi Blés
! Brie de Maux
o : N Pommes
i
MENU DE PAQUES Taboulé au quinoa
Salade de lardons Aiguillettes de volailles sauce
R&t de beeuf sauce au poivre Poulette
Frites Purée d’'épinards
Paire pochée au chocolat/boule Petits suisses nature sucré
de glace vanille
o el Vendredi12 .. - . Vendred
Carottes rapées citronnées Concombres a la féta
Sot I'y laisse de dinde Roti de pore a Fancienne
Poéiée Lyonnaise tégumes de saisons
Yaourt aux fruits Saint Nectaire
Tarte aux citrons
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Responsable du restaurant scelaire Conseliler municipat l D] Adjointe en charg
0 e

Catherine ROYER

Thierry AMIRAULT
Les menus peuvent étre modifiés selon les aléas rencontrés

Emilie FLAMIN

Tric de crudités
Rougaille de saucisses
Riz
Kiri
Viennois chocolat

Smoothie betteraves/basilic
Filet de poulet aut romarin
Brocolis sauce Mornay
Saint Moret
Banane
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